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fastunizer berbentuk silinder  horzontal,  dilengkapm
dengan pipa untuk memanaskan juice, purée atau susu; dan
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viang digunakan adalah an vang dipanaskan dengan kompor
gas atau minyak tanah.

Untuk memastunsas: bahan pangan berbentuk caman

seperti sart bualy, juice, purée atau susu,  dengan mesin
beroperasi pada suhu antara 90 - 100°C, sehingga produk
ving dibasilkan  bebas  dan  bakten/janar,  dan tahan
chstmpan.
Kehadiran  mesmm mm sangal  bermanfaat  untuk
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mnunan, selimgga prospekil dikembangkan oleh mdusin
alsin pertanian,

The pasteunsmg  machme s
hortzomally evlindrical, equipped
with pipes o heat the juice, purée
or mulk. It is alse equipped with a
packaging contamer. Water used as
mechiun 15 heated by gas  or
kerosene  stoves. To  pastemnze
liepurel fooddsiulls such as frat puice,

quice, purde or nulk, the enmne 15

n;u*:'.-ru'm,-' at femperatires between
80 - 100 °C.

The product 15 free of bactena
aned other microlval agents.  The
maclune 15 very uselul to improve
the quality of food stuff and
mcrease the shell life.



