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Oleoresin merupakan ehstakul  rempah
vang mempumyal karakter pensa lengkap dan
mirip bahan segar, di dalamnya terkandung
komponen utma pembentuk perisa berupa 2at
volanl (onyak atsin) dan non-volanl {(resin dan
mun) vang masmg-masing berperan  dalam
menentukan aroma dan tasa.

Oleoresin -~ diperoleh dengan cara
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Bentuknya berupa caran kental lengket dengan
intensitas perisa vang pekat (20040 kali rempah
segar).

Bentuk oleovesin tdak  bulky,  karakter
persanya lengkap, konsisten dan terukur, bebas
dat kontanmunasi mmkroba dan dapat tersedia
sepamgang  talun, Teknolog  mikroenkapsulasi
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aplikasi oleoresin.
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cairan menjadi bubuk dengan cara membungkus
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ukuran vang sangat keetl (0,2-5000 m).

Pelepasan  baban akol dan dalam
mikrokapsul  dapat  dikendalikan  selinmgea
aktivitasnya dapat disesuaikan dengan kebumuhan
meliln mekamsme lepas Tanbat (slow release)
atan lepas terkendal (conrolled release).

Microencapsulation ol Ginger Oleoresin

Oleoresmur a5 a substance extracted lromn o
sprce aned aets as a lavonng agent. It 1s obtamed
by extracting dited ginger herbs with a salvent,
The resulung substance is a sticky viscous lieproicd
mr i concemried fomm of 20-40 innes thar of the
substance present m the fresh herb, Oleoresin
contains volatle ({essential oils) and non-volatile
{resim and gumy) substances, each of wlueh plays a
role i determuing its aromna and favor, It is free
from nucrobial contanmation and therelore 1t

can last fora I!HH_:;’ timie,

The teclmology of  encapsulation  can
conserve the liquid lorm of oleoresin i a powde
form by weapping up the liquid m a capsule ol
very small size, The release of the active
mgredienmt from the  nucrocapsule  can - be
controdled so that the actvies ean be talored 1o
the needs of whether 1t is a slowrelease o
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Microeneapsulation technology makes hanedling

miechansm,

and application of oleoresin easy,



