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1. Potong dengan _Amﬂmw_m_m: yang wmﬂm

Salak pondoh $merupakan salat b

buah ginggulan Prepinsi D.l. <o@<mxmnm - 2. Setiap siung salakdib
Keungglan rasa dan nl aduksi teknologiye il 3}
diterapkan untuk memb
Pondoh mempunyai ke »
sepanjang tahun,. petiu _Q._ m@xmﬁxm: amwﬁm:
mengolah buahs menjadi bahan. olahan lain
<m:q dapat i )
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- Saatini,be
dan a_bmmmq_@w_
antara _m_:Ech_ wm"mx_ Sirup Salak dan Kripik

4/.5

mm_mr (Krisa), merupakan

._._,_,__memam,% ringan berbentuk Kripik yang renyah Gambar N. Salak <m3mm am: dipatong
mx diminati konsumen. S % :

2 o._umz_______,mx_zm>z DALAM MESIN
mm.m ﬁ:m pembuatan “Krisa" yang , 1mZQ _N_ZO_:Smm_Z{_.POCCZ_

Py mmmcm”_wm: dengan xm_umm;mm mesin,
timbang sebanyak 5,5 kg salak potongan.

2. Mesin um_._mm::@ diatur mc:c_ém sampai
mencapai 70°C, dantekanan0atm.

3. Masukan salak ke dalam minyak goreng
dalam mesin pengering.

4. Tunggu sampai tekanan mesin mencapai 70,
atm, dengan suhukonstan70°C.

5. Setelah tekanan mencapai 70 atm, angkat
salak dari minyak goreng dan tiriskan dalam
mesin.

6. Penirisan kripik dalam mesin pada kondisi
suhu 70°C dan tekanan 70 atm kondisi
konstan selama 15 menit.

= mm”m_m: 15 menit penirisan dalam mesin
nm:@m_._:@. mesin vacuum, matikan Bmm_:
danangkat salak dari mesin.

8. Waktu yang diperlukan untuk membuat

° mo:: w:ms <m:m rusak pada saat kripik sejak salak a__Bm_m_c_xxm: sampai {
pengupasan kulit salak dikeluarkan dari mesin + 60 menit.
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