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Mesin dengan teknologt Far Infra Red (FIR) i
dapat  digumakan  unmuk  mengenngkan  berbagm
macam  sawran.  Sayuran vang diproses
memungkinkan menyerap radiasi gelombang pamang
pada  span FIR  schmgga  kualitasnyva  dapat
dipertahankan. Mesin terdin dan alat penggerak,
lorong pengenng, dan kerangka. Kerangka dilengkap
clmlgm] alat pengatur krr'c',]mliln, alat pemanas atau
raciator FIR, ban berjalan, dan pengatur jarak antara
alat pemanas dan  bahan. Keseluruhan lorong
pengerng ditutup dengan plat alumumum dan pada
bagian bawal dipasang kipas penghisap uap air. Bahan
bakar vang digunakan adalah Liquid Petroleum Gas
(LPG).

Keunggulan  mesin mu adalah  mampu
menghasilkan produk  sayuran kernng/instan yang
berkualitas lebih baik dan higienis, daya siapan lana,
nilar gz stabil/tenjaga karena perubahan fisik dan
Kinma sayuran ninimal,

Teknologi FIR lebih efisien karena panas radias
langsung menembus bagian  dalam  molekul dan
s ik,;‘llil.ll [nﬂh‘-kll} ilil' ]!i].d‘d lnthll:ktlf i]i!]l.;l]]
tanpa melahn media perantara (udara) sepertn halnya

pada proses konveksi dan konduksi.

Teknolog m berpotensial dikembangkan  oleh
mdusti pengolahan  sayuran instan/siap  saji yang
bersth dan sehat.

The dryver maclune adopting Far Infrared
Red (IFR) 1echnology can be used forvanons
npes of vegetables. The vegetable that is
betng processed is able to adsorb long wave
rachianon on the FIR span which could
maintain good quality of vegetables.

The machine consisis of  propulsion
equipment, diyving tunnel, and the frame.
Framework of such deviee 1s equupped with
speed control devices, heaters or radirtors of
FIR, convevor belts, anel a spacet between
the heater and the material. The whole diver
arsle 15 covered with alimumum plate and on
the bottom is mounted a vacunn vapor Fan.
The fuel used 15 Liguid Petroleum: Gas

(LPG).

This machine has the advantages in
producing  dioed  vegetables  with  better
equality and  hvgene, shell Lite,  stabilized
numttonal value because of the punimnal
physical and chemical characteristie changes.
FIR technology s nghly eflicient beeause the
rachzion heat emerges directly througl the
molecule and breaks the molecular bonds of
water molecules mthe materral wathout going
through an mienmediany: mediam (aw) as well
as on the process of convection aned
conduction.



