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Gelato dari Susu Organik, 
Pertama di Indonesia!

When we hear the word gelato, our minds may
instantly picture the classic Italian ice cream,
smooth, cold, and full of flavour. Unlike regular ice
cream, gelato has a denser texture, a more intense
taste, and generally a lower fat content. No wonder
gelato is becoming increasingly popular.
Now, there is good news for dessert lovers in
Indonesia. Sweet Sundae has arrived, the pioneer
of gelato made from organic milk, the very first in
the country. It is delicious, refreshing, and of
course, healthy and sustainable. This product is
not only about innovation in the dessert world but
also carries a greater mission: to promote a healthy
lifestyle and support local organic farming
practices.
Let’s get to know this special gelato better!

 alau mendengar kata gelato, pikiran kita
mungkin akan langsung terbayang es krim
khas Italia yang lembut, dingin, dan penuh
cita rasa. Bedanya dengan es krim biasa,
gelato punya tekstur lebih padat, rasa
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K
 lebih pekat, dan kadar lemak yang biasanya lebih
rendah. Tak heran kalau gelato makin digemari
banyak orang. 

Kini, ada kabar baik buat pencinta dessert di
Indonesia. Hadir Sweet Sundae, pionir gelato
berbahan dasar susu organik pertama di tanah air.
Rasanya lezat, segar, dan pastinya sehat serta
berkelanjutan. Kehadiran produk ini bukan hanya
soal inovasi di dunia dessert, tapi juga membawa
misi besar: memperkenalkan gaya hidup sehat dan
mendukung praktik peternakan organik lokal. Yuk,
kita kenalan lebih dekat dengan gelato istimewa ini!
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Gelato made from organic milk is crafted from
carefully selected natural ingredients, without
synthetic chemicals, artificial colouring,
preservatives, or genetic modification (GMO). The
fresh organic milk comes from KPSP Setia Kawan,
one of the pioneering dairy cooperatives in organic
farming practices in Indonesia.
The dairy cows here are fed natural feed without
growth hormones or antibiotics. This means the
milk produced is pure, healthy, and meets national
organic standards. Not only that, complementary
ingredients such as sugar and cream are also
sourced organically. The eggs come from herbal
chicken farms raised naturally. Even the fruits used
as flavourings in the gelato are supplied by local
farmers.
The result? Every spoonful of Sweet Sundae
gelato offers a combination of flavours that are not
only delicious but also healthy and environmentally
friendly. This makes the gelato more than just a
dessert, it’s a better lifestyle choice.
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 Gelato berbahan baku susu organik adalah gelato
yang dibuat dari bahan-bahan alami pilihan, tanpa
tambahan bahan kimia sintetis, pewarna buatan,
pengawet, maupun rekayasa genetika (GMO).
Susu segar organik yang digunakan berasal dari
KPSP Setia Kawan, salah satu koperasi peternakan
yang telah menjadi pionir dalam praktik peternakan
organik di Indonesia.
 Sapi-sapi perah di peternakan ini diberi pakan
alami tanpa hormon pertumbuhan atau antibiotik.
Artinya, susu yang dihasilkan murni, sehat, dan
sesuai dengan standar organik internasional. Tak
berhenti di situ, bahan pelengkap seperti gula dan
krim juga dipilih dari sumber organik. Telurnya
berasal dari peternakan ayam herbal yang
dipelihara dengan cara alami. Bahkan, buah-
buahan yang digunakan sebagai perasa dalam
gelato ini dipasok dari petani lokal.
 Hasilnya? Setiap sendok gelato Sweet Sundae
menghadirkan perpaduan cita rasa yang tidak
hanya lezat, tapi juga menyehatkan dan ramah
lingkungan. Inilah yang membuat gelato ini bukan
sekadar dessert, melainkan pilihan hidup yang
lebih baik.

 Sweet Sundae hadir dengan visi besar:
menghadirkan dessert yang sehat, enak, dan
mendukung keberlanjutan lingkungan. Dengan
tagline “Enjoy your sweet moment, naturally”, brand
ini menawarkan pengalaman menyantap gelato
yang penuh kebahagiaan, tapi tetap selaras
dengan gaya hidup sehat.
 Ada banyak pilihan rasa yang bisa kamu coba.
Mulai dari rasa klasik seperti cokelat dan stroberi,
yang selalu jadi favorit banyak orang, hingga varian
khas tropis seperti kopi Nusantara yang
menghadirkan cita rasa lokal. Semua varian dibuat
dengan proses yang higienis, modern, dan sesuai
standar pangan organik.
 Lebih dari sekadar produk, Sweet Sundae juga
membawa pesan bahwa makanan enak tidak harus
bertentangan dengan kesehatan atau
keberlanjutan. 

Apa itu gelato berbahan baku susu organik?

Sweet Sundae, Gelato dari Bahan Baku
Susu Organik Pertama di Indonesia

What is gelato made from organic milk?

Sweet Sundae, Gelato Made from Organic
Milk, The First in Indonesia

Sweet Sundae was born with a big vision: to
present desserts that are healthy, tasty, and
environmentally sustainable. With the tagline
“Enjoy your sweet moment, naturally”, the brand
offers a gelato experience full of joy while staying
true to a healthy lifestyle.
There are many flavours to choose from. From
classics like chocolate and strawberry, to tropical
specialties like Nusantara coffee, which captures
local tastes. All variants are produced hygienically,
using modern methods, and in line with organic
food standards.
More than just a product, Sweet Sundae carries
the message that good food doesn’t have to
compromise health or sustainability. 
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By choosing local organic ingredients, Sweet
Sundae supports Indonesian farmers and breeders
to grow while contributing to national food
independence.
What are the advantages of Sweet Sundae gelato?

1.Healthy and Natural, made from organic
ingredients without harmful chemicals, artificial
colours, or preservatives.

2.Authentic Flavour, organic ingredients naturally
have a purer, more genuine taste.

3.Eco-friendly, by supporting organic farming
and livestock practices, Sweet Sundae helps
preserve the environment. Organic production
leaves a lower carbon footprint and is kinder to
the planet.

4.Fits Modern Lifestyles, today, more people are
aware of the importance of choosing healthy
food. Sweet Sundae is a modern dessert
option you can enjoy guilt-free.

In certain circles, the healthy food trend is on the
rise in Indonesia. People now care not only about
taste but also about the origin and production
process of what they consume. We already know
organic chicken, organic milk, organic cheese, and
many other healthy food products. Gelato made
from organic milk by Sweet Sundae is part of this
positive trend.
This gelato doesn’t just meet the needs of health-
conscious consumers, it also symbolises
appreciation for local products that can compete
with international ones. With a local touch and
global taste, Sweet Sundae arrives at just the right
moment for urban communities and young
generations who love to try new and healthy
things.

Dengan memilih bahan organik lokal, Sweet
Sundae turut mendukung petani dan peternak
Indonesia agar bisa berkembang sekaligus
berkontribusi pada kemandirian pangan nasional.

 Lalu apa sih kelebihan dari gelato Sweet Sundae?
Sehat dan Alami, dibuat dari bahan-bahan
organik tanpa tambahan zat kimia berbahaya,
pewarna, atau pengawet..
Rasa Autentik, karena bahan organik
cenderung punya cita rasa yang lebih murni
dan alami.
Ramah Lingkungan, Dengan mendukung
praktik pertanian dan peternakan organik,
Sweet Sundae ikut menjaga kelestarian
lingkungan. Produksi organik menghasilkan
jejak karbon lebih rendah dan lebih ramah bagi
bumi.
Cocok untuk Gaya Hidup Modern, Di era
sekarang, semakin banyak orang yang sadar
pentingnya memilih pangan sehat. Sweet
Sundae hadir sebagai pilihan dessert modern
yang bisa dinikmati tanpa rasa bersalah.

 Pada kalangan tertentu, tren makanan sehat
sedang naik daun di Indonesia. Masyarakat kini
tidak hanya peduli dengan rasa, tapi juga dengan
asal-usul dan proses produksi makanan yang
mereka konsumsi. Kita sudah mengenal ayam
organik, susu organik, keju organik, dan berbagai
produk pangan sehat lainnya. Kehadiran gelato
berbahan baku susu organik dari Sweet Sundae
menjadi bagian dari tren positif ini.
 Gelato ini bukan hanya memenuhi kebutuhan
konsumen yang makin peduli terhadap kesehatan,
tapi juga menjadi simbol apresiasi terhadap produk
lokal yang bisa bersaing dengan produk
internasional. Dengan sentuhan lokal dan cita rasa
global, Sweet Sundae hadir di waktu yang tepat
untuk menjawab kebutuhan masyarakat urban
maupun generasi muda yang gemar mencoba
sesuatu yang baru dan sehat.
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 Satu hal yang patut diapresiasi dari Sweet Sundae
adalah komitmennya untuk bekerja sama dengan
peternak dan petani lokal. Dengan menggunakan
susu organik dari KPSP Setia Kawan serta buah-
buahan lokal, Sweet Sundae secara tidak langsung
ikut meningkatkan kesejahteraan petani dan
peternak Indonesia khususnya di Jawa Timur.

 Hal ini menunjukkan bahwa inovasi pangan tidak
hanya menguntungkan konsumen, tapi juga
memberi nilai tambah bagi rantai pasok di sektor
pertanian dan peternakan. Konsumen dapat
menikmati dessert lezat sambil berkontribusi pada
kehidupan yang lebih baik bagi petani dan
peternak

Gelato berbahan baku susu organik dari Sweet
Sundae bukan sekadar makanan penutup yang
menyenangkan lidah. Ia adalah representasi dari
gaya hidup sehat, peduli lingkungan, dan
mendukung produk lokal. Menikmati gelato Sweet
Sundae berarti ikut serta dalam gerakan menuju
pangan yang lebih sehat dan berkelanjutan. Ini
bukan hanya soal rasa, tapi juga soal pilihan sadar
untuk hidup lebih baik.

 Gelato organik Sweet Sundae telah membuka
babak baru dalam dunia dessert di Indonesia.
Produk ini membuktikan bahwa inovasi bisa
berjalan beriringan dengan keberlanjutan, bahwa
cita rasa bisa hadir tanpa mengorbankan
kesehatan, dan bahwa produk lokal mampu
menghadirkan standar internasional.
 Jadi, kalau kalian ingin merasakan kebahagiaan
dalam setiap sendok gelato organik Sweet
Sundae, jangan ragu untuk mencobanya sekarang
juga. Dukung produk lokal, nikmati kelezatannya,
dan sebarkan semangat hidup sehat. Karena hidup
itu manis, apalagi kalau dinikmati secara alami.
Sundaemate Penasaran? Yuk dikepooin Instagram
@sundaeorganicdairy dan temukan inspirasi manis
lainnya! (pfa)
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One admirable thing about Sweet Sundae is its
commitment to working with local farmers and
breeders. By using organic milk from KPSP Setia
Kawan and locally sourced fruits, Sweet Sundae
indirectly helps improve the welfare of farmers and
breeders, particularly in East Java.

This proves that food innovation not only benefits
consumers but also adds value to the agricultural
and livestock supply chain. Consumers get to enjoy
delicious desserts while contributing to a better
livelihood for farmers and breeders.

Gelato made from organic milk by Sweet Sundae is
more than just a treat for the taste buds. It
represents a healthy lifestyle, care for the
environment, and support for local products.
Enjoying Sweet Sundae gelato means joining the
movement towards healthier and more sustainable
food. It’s not just about taste, it’s about a conscious
choice for better living.

Sweet Sundae organic gelato has opened a new
chapter in Indonesia’s dessert scene. This product
proves that innovation can go hand in hand with
sustainability, that flavour can exist without
sacrificing health, and that local products can meet
international standards.

So, if you want to savour happiness in every
spoonful of Sweet Sundae organic gelato, don’t
hesitate to try it now. Support local products, enjoy
the goodness, and spread the spirit of healthy
living. Because life is sweet—especially when
enjoyed naturally.
Curious, Sundaemates? Check out Instagram
@sundaeorganicdairy for more sweet inspiration!
(pfa)

Membawa Dampak Positif Bagi Peternak
dan Petani Lokal

Bringing Positive Impact for Local Farmers
and Breeders
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