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Lada hitam (Piper nigrum L.)
merupakan salah satu komoditas
perkebunan yang memiliki potensi
ekspor cukup besar. Lada Hitam berasal
dari biji lada hijau (yang sudah tua)
namun belum terlalu matang. Lada
dijemur selama 4 sampai 7 hari atau
juga diproses dengan mesin dengan
teknik yang tidak jauh berbeda yaitu
dioven sampai menghitam. Proses
pengeringan akan membuat kulit luar
menghitam, menciut dan menjadi
keriput. Lada hitam memiliki rasa pedas
yang lebih kuat dibandingkan lada putih
karena tidak melalui proses
perendaman dan pencucian. Lada
hitam juga memiliki daya simpan yang
cukup Ilama. Lada hitam banyak
digunakan dalam berbagai masakan
dan saus. Dalam rangka memberikan
jaminan mutu dan meningkatkan daya
saing produk, maka lada hitam yang
dihasilkan harus memenuhi standar
yang diterima konsumen secara luas,
baik di pasar dalam negeri maupun
pasur internasional. Untuk menjamin
Kualitas,Lada Hitam maka BSN telah
menetupkanISNl 0005:2013 Lada Hitam
merupakanmmrevisi_ dari  SNI

012000521995 ladaHitam:

Wtilah* 8D @ﬁ%@@

Lada Hitam buah tanaman Piper
nigrum L.yang dipetik setelah sebagian
besar buah lada matang petik untuk
lada hitam dan telah mengalami
perontokan dan pengeringan.

Matang Petik : Keadaan saat buah lada
telah lengkap pertumbuhannya akan
tetapi kulitnya masih berwarna hijau tua
dan belum berubah warna menjadi
kekuningan atau kemerahan.

Cemaran serangga keadaan lada
yang ditentukan ada tidaknya
seranggaq, baik hidup maupun mati
serta bagian-bagian yang berasal dari
serangga.

Biji Enteng : Hasil samping dari pengo-
lahan lada hitam yang mempunyai
bobot lebih ringan dari pada bobot
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Benda Asing :
hitam.

Benda selain biji lada

Cemaran Kapang : Keadaan biji lada
hitom yang ditumbuhi kapang dapat
dilihat dengan mata normal.

Cana' (P mgﬁﬁm&ﬁmfﬁ Contolt

Pengambilan contoh sesuai dengan SNI
0428. Jumlah yang diambil 1 kg dari
setiap lot untuk penentuan mutu.
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