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berdaya simpan singkat. Jenis salak vang
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enrekang, salak bali, dan salak pondoh. Buah
salak mengandung mmeral, vitanin, dan taomin
vang menyebabkan rasa buah sepat. San buah
salak merupakan minuman vang sangat cocok
dengan iklim Indonesia yang tropis, rasanya
segar dan manis dengan aroma khas seperti
buah aslnya.

Keunggulan :
Teknologm sai buah salak dapat diaplikasikan
dalam skala mumah tangga atau UKM.

Manfaat

Pengolahan buah salak menjadi sart buah selain
dapat memperpangng dava sunpan salak jouga
menmgkatkan mla tanbah.

Sar1 Buah Salak
Salak Fruit Extract
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Salak or snake It 15 a tropread frine that
Itas a short shelf life. The popular vareties of
silak melude Manougaya salak, Enrekang salak,
Balt salak, and Pondoh salak. The salak lesh
contamns minerals, vitanins, and tannins that
cause astngent taste. Salak frint extract is a
beverage that fits perlectly with the Indonesian
] r::plr;ﬁ clinate, Its tasie 15 Tresh and sweet with
a distinctive aroma like the ongmal salak fru.

Advantages:

The technology of salak frut extract can be
applied at the household or small enterprise
levels.

Benefits:

Processimg of salak Truits ineo frant exoact will
extend the shell life besides imereasing 1s added
value.



