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Mesin pengupas buah lada tipe piringan berfungsi
melepaskan kulit buah lada dann bijinya. Mekmusime
pengupasan adalah dengan menggehndimgkan buah lada
i antara dua pinngan pengupas disertan tekanan dari
karet duup;.m clastisitas !.iugg': Valg {.l.i]:;isu.ug ]}H(L'I
permukaan pnngan,

Pengupas buah lada tipe pinngan mempunyai ukuran
dan struktur tertentu, jarak antara kedua pirmgan dapat
diatur sesuai dengan ukuran buah lada yang  akan
dikupas.

Keunggulm  teknolog an antara Lo, menuliki
kapasitas pengupasan tingg (100-150 kg per jam) dengan
waktu perendaman buah lada lelbih singkat (5-6 han).
Mesin lebil hemat air karena kebutuban air perendam
lebih sedikut, off flavor dapat dumummmalkan, tngkat
kehilangan akibat tercecer dapat ditekan, dan tingkat
pacda  produk
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chibasilkan rendah.
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Peluang komersial tcknolog mesin pengupas bual lada
adalah mdusin alsmtan untuk memenuln kebuthan
petani mengolah hasil tanaman  ladanya agar lebih
clisicnst dengan mutu produk yang tingg.

The hunction of the pepper fruit parer
dise type 15 to release pepper seed rom
the pods. The stnppng mechamism is by
rodling the pepper pods between two disc
peclers pressured twoueh a ugh clastueny
of mubber attached o the surface of the
disc. The pepper pods pecler dise type
has a specilic size and stucture. The
distanee between the two dises can be
.'m_’;'m.rwf accarding o the sz nf';:l'p;:rl
pods to be peeled. Among other
advantages ol this technology, it las a high
stapping eapacity (400450 kg pods per
hour) with a shorter pepper pod soaking
fime (563 days).,

It is efficient because 1t needs less
water soaking. The oft Hlavor can he
rmnnnezed. The rate of loss due o ronolfl
rechieed. The level of
of microorganisims o

can e
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procducts s low. Tis machine is potential
10 be developed conmercally.



