Taro dan Tepung Komposit Talas
Taro ol Composite Taro Flour
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Pengolahan  tepung  komposit  talas
menjaci tare crunch mengsmmnakan teknolog
ckstrusi. Produk i berbahan baku epung
komposit  talas  47.5%  chcampur  dengan
tepung jagung 47,5% dan tepung tapioka 5%.

Keungoulan :

Produk im merupakan makanan sarapan siap
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dikonsumst atau diswam  duln dengan
panas, Taro dan tepung talas mengandong
protem  1,12%, lemak 1,24%, karboludiat
88,36% dan serat kasar 2,08%.

Manfaar

Teknologt im mampu menmgkatkan wila
tambah talas  dan mendorong pertimbuhan
mdustri pangan berbasis talas.

The processing ol composite taro o
mie faro cnimel uses extrusion "'t‘h”r-’-llf"‘__!";_!'.
Tis product 15 made from composie taro
four 47 .5% muxed wath corn lour 47.5% and
tapioca Howr 59%.

Advaniages:

T ;:m[frirr is a mstant breakfast, ke coco
crunch, wilich s directly consuwmed or diluted
with hot water. Taro of tare lour contams
Li29  protem, L24%  Eu,  BE.36%
carbolverate and crude fiber 2.08%.

Benelits:

This technology 1s able 1o morease the added
value of taro and encourage the growth ol
taro-hased lood mdustry,




