Buah Rambutan dalam Sirup
Rambutan Fruit in Syrup

Inventor : Sunarmam dan Ermu Sukasih

Bala Besar Penehtian dan Pengembangan Pasca Panen Pertanan

hidonesian Center for Agricultural Post Harvest Research and Devel eIt

Buah rambutan adalah buah tomka yang
bersifat musiman dan tidak tahan lama disimipan.
Agar buah rambutan selala tersedia sepanjang
talnn perlu dilakukan pengolahan mengacdi buakh
rambutan dalam siup.

Keungeulan :

(1} Memperpanjang wnur simpan rambutan

(2) Menmgkatkan milai tambaly/nilai jual
rambutan

(3} Memperluas jangkanan pendistrnbusian

Mamfaat ;
- Kandungan servat buah rmnbutan cukup tingg
sehingga dapat digunakan untuk diet.

The rambutan 15 a tropeal T whieh s
seasonal and penishable. Rambutan frut has a
hugh fiber content and 15 good for the diet.  In
order for the rambatan frot 10 be available
throughout the vear, it is necessary to process the
Tt by adding syrup and storing in a can or
botile,

Advantages:

(1) Extend the shelf ife of ranbutan,

(2) Inerease the added value of rmbutan, and
{4) Expand the market distribution.

Benefis:
Rambutan frun contans of high fiber so thar 1t
can be nsed lor diet,




