


Jamur Kuping
Varietas Nawangsan
Nawangsart Wood Ear
Mushroom Variety

Inventor : Diny Dyuanah, Ety Sumiat, Rinda Kirana, Kusmana, dan Liferdi
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Jamur kuping varietas Nawangsart merupakan hasil
i!ll]'(x.llli\'..‘iil Vg .'\'ll{]iil'l. IH'l'ﬂ'{liil' di‘ ]H'iillii riﬁiil'll?l, Bﬂgﬂi',
dan Yoeyvakarta, vang telah terseleks: melahn skrmng
pada talnn 2005 dan tahun 2011, Jaour dan vanetas
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tubul sepertt kupmg, dengan tepr bergeloabang,
Ukuran tubuh rata-rata mencapar 7,75 - 9,12 em, dan
rata-rata tebal tudung antaa 0,62 - 0,75 em. Cin
wtamanya adalah tubuh buah besar (7,75-9,12 em).
Vartetas Nawangsar mula dipanen pada v 39 - 45
han setelah mokulasi dan berakhir pada kisaran wmur
105-120 han setelah mokulasi. Janow o menuliky
qumlah fudung buah per baglog schanyak 9 - 11 buah
dan kadar ar berkisar antara 21 - 25%, Menuliki daya

simpan hingga 2-3 han setelah panen, pada suho kamar.
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antara 11,50 - 12,00 ton/100 m2 luas kumbung, YVanetas
i dapat beradaptasi dengan baik i dataran mencngah
hnggn ngg dengan ketmggian 700 - 12000m dpl. Jamur
kuping menmuliki komposisi nuatrisi sebagan bertkat ; awr
89,19%; protein 4,2%; lemak 5,3%:; karbohidea 2,8%; N
bebas G3%; serat 19.89%; abu 4.7% dan kalon 351me.
Keunggulan varietas imi adalah produksi tingg dan masa
produkivitas pangang (4 bulan).

The Nawangsart Wood Em
Muslwoom Variety is devived from g
screemng  of  mrodoction wood o
mushroom already cultivated by farmers.
The serecmng was done in 20005 and
201, The color of the ear hke
mshroom is dark chocolate and the np
of the mushroom 15 wavv. The size of
mshroom is 7.8-9.0 cm and thickness of
the cover is (L6-0.8 e, The Nawangsar
vartety a5 harvested at 3845 after
mocidaiton and 0 lasts up o 105-120
days. In a bag log there are 9-11
mushrooms. The water comtent of the
nnshroom s 21-25%. It ean be stored
for 2-3 days at room temperatire. The
vield potental ol Nawangsan varneiy s
ranging from 11.5-12.0 ton per year pe
[0 m2 of kunbung, The mushroom
ean acdapt (o an area with aliotade of 7600 -
.26 m above sea level, The mushroom
is rich of protem (4.29%), far (5.3%), free
N (6 9%, hiber (2006), ash (4.7%), and
calorie (351 mg),



