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Cassapro

Cassapro

Cassapro mernpakan hasil vekavasa untuk
memngkatkan kandungan gia berbaga bahan
baku pakan vang bernmutu rendah (cassava,
ongeok, bunghil mo  sawit)  dengan  cara

fermentasi  sistem padat.  Inokulum/siarter

vimg digmmakan  adalah kapang  Asperglius
mger alanu akal, Pada fermentas: padat,
tahapan gelatinasi (pepgukusan) dilulangkan,
sehingga waktn proses menjadi smgkat dan
biﬂ}'ﬂ ]Jl'ﬂl’]lll’ﬁi Illt‘!.ljﬂ-l:l.i 11&‘11]-“.

Teknolog Cassapro  mudah  diadopsi,
oleh usaha petermmakan skala keaill maupun

hesar.

Teknolog i potensial dikembangkan i
sentra produkst  casava dan kelapa  sawit
melahu sinergt Program Siska (Sistem Integrasi
Sawit-Ternak) dengan memanfaatkan linbah
padat schagm bahan baku pakan temak bergia
tingg.

IPR Protecuon Status : Pateint No. 5 (

OIS

The Cassapro anms  lo mnprove  the
nmiritional content of various low gquality Teed
mgredients (cassava, cassava waste, palm kernel
citke) through solied svstem fermmentainon, The
moctlunystarter  nsedd 15 nanally  actve
Asperamllus mger.

On solid Termentation, gelatinous  stages
{steanung) are removed, wlich shorten the
JraCessig e and reduce the cost of
provlucnon, Cassapro 15 an easily  adopted
ieclmology by small and large scale bnsmess
farms.

This teclnology has a potential 1o be
developed in the producton centers of cassava
anred palm ol through a svnergic Siska program
foil  palm-lvestock  Integrated  Sysiems) by
harnessing the solid waste as raw matennal of
arnd feed with high nuirents content.



