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KATA P EN G A N TA R

Pertama-tama saya panjatkan puji syukur ke hadirat 

Tuhan Yang M aha Esa, karena atas perkenanNya maka 

penyusunan buku ‘‘Pedoman Teknologi Pengolahan Kayu 

Manis (Cassiavera) ’’ diselesaikan dengan baik.

Tujuan utam a dari penyusunan buku pedom an ini tidak 

lain a d a la h  untuk m endokum entas ikan  dan  sekaligus 

menginformasikan kepada kelom pok usaha tani dan para 

pe laku  agribisnis p a d a  um um nya, te n ta n g  tekn o lo g i 

p e n g o la h a n  hasil p e rke b u n a n  ko m o d iti Kayu Manis 

(Cassiavera).

Akhirnya buku ini d iha rapkan  d a p a t m em berikan  

gam ba ran  dan  informasi yang b e rm a n fa a t bag i para 

p e m b a ca  yang m enging inkan informasi ten ta ng  hasil 

pengolahan Kayu Manis (Cassiavera) untuk menghasilkan 

mutu olah yang berkualitas baik.

Jakarta, Agustus 2003 

Direktur Pengolahan dan 

Pemasaran hasil 

Perkebunan,

Ibrahim Djunaedi
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PENGOLAHAN KAYU MANIS
(<CASSIAVERA)

I. PENDAHULUAN

Kulit ke ring  ta n a m a n  C in n a m o m u m  d a la m  

perdagangan di Indonesia dikenal sebagai cassiavera 

atau kayu manis. Propinsi Sumatera Barat m erupakan 

p e n g h a s il u ta m a  ca ss ia ve ra  d i d u n ia . D a lam  

perdagangan internasional, cassiavera dikenal sebagai 

Padang Kanci a tau Cassiavera eks Padang. Cassiavera 

m engandung minyak atsiri yang te rda p a t p ada  kulit 

bag ian  da lam  (phloem ). Selain itu cassiavera juga  

m engandung senyawa benzoate  dan salisilat yang 

d a p a t m engham bat pertum buhan mikroba.

Pengolahan cassiavera kering dilakukan oleh petani 

C in n a m o m u m  se ca ra  tra d is io n a l d e n g a n  

m enggunakan m etode dan a la t-a la t sederhana. Untuk 

m emperoleh cassiavera kering dilakukan pengupasan 

kulit, pem eram an, pengikisan, dan pengeringan.

M anfaat kayu manis selain digunakan untuk bumbu 

makanan dan pem balsaman mumi, sudah lama minyak 

atsiri kayu manis d im anfaatkan sebagai antiseptic. Ini 

disebabkan minyak atsiri memiliki daya bunuh terhadap 

mikroorganisme. Dari bebe rapa  penelitian diperoleh 

bahw a minyak kayu manis d a p a t m em bunuh baksil 

tipus hanya dalam  waktu 12 menit. Minyak atsiri juga
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dipakai sebagai kom ponen dalam  oba t tradisional.

PENGOLAHAN KAYU MANIS

Pengolahan bertujuan untuk m endapatkan produk 

kayu manis yang siap d iperdagangkan. Pengolahan 

merupakan kegiatan lanjutan setelah kulit kayu manis 

dipanen. Oleh karena menyediakan produk siap dijual 

maka pengolahan harus dilakukan dengan baik agar 

diperoleh produk bermutu baik. Produk yang berkualitas 

ba ik akan  be rpe ng a ru h  p a d a  tin g ka t harga  jual. 

Sebagai missal, pengikisan kulit yang kurang bersih 

dapa t menghasilkan kulit bermutu rendah sehingga sulit 

memasarkan produk tersebut. Penjemuran yang kurang 

baik pun akan berpengaruh pada  tingginya kadar air 

sehingga kulit m udah berjamur.

Dalam perdagangan kayu manis, ada beberapa 

bentuk produk, yaitu kulit, minyak atsiri, oleoresin, dan 

bubuk kayu manis.

2.1. KULIT KAYU MANIS

Produk kulit kayu manis merupakan hasil u tam a dari 

kayu manis. Produk ini berupa potongan kulit yang 

dikeringkan. Hingga kini kulit kayu manis merupakan 

kom oditas ekspor penghasil devisa yang d a p a t 

diandalkan.



Untuk m em enuhi perm in taan pasar luar negeri, 

t id a k la h  c u ku p  h an ya  d e n g a n  k e m a m p u a n  

mengekspor sebanyak mungkin, te tap i juga harus 

d iim b a n g i d e n g a n  m utu  ya n g  tin g g i. Untuk 

m em astikan  b a h w a  p ro d u k  ku lit kayu manis 

bermutu baik, dalam  dunia perdagangan sudah 

d itetapkan standar mutunya.

M enghasilkan p roduk kulit kayu manis sanga t 

sederhana, yaitu cukup dengan penjemuran

2.1.1. Bahan

Kayu manis (Cassiavera)

2.1.2. Peralatan

• Pisau yang kuat dan ujungnya tajam  untuk 

pengupasan dan pengikisan.

• Tikar, a tau tam pah tem pat penjemuran.

2.1.3. Cara Pembuatan

a)Pengupasan

Biasanya C innam om um  d ipa n en  setelah 

um ur 4 tahun. Panen d ilakukan d en g a n  

m e n g u p a s  k u lit b a ta n g ,  k e m u d ia n  

m e n e b a n g n y a ,  d a n  s e la n ju tn y a  

m e n g u p a s  ku lit c a b a n g  d a n  ra n tin g .
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Pengam bilan kulit (pengupasan) d a p a t 

dilakukan dengan berbaga i cara. Pada 

buku pedom an ini djelaskan salah satu 

ca ra  pengam b ilan  kulit C innam om um  

yang dianjurkan diterapkan oleh petani 

yang caranya sebagai b e riku t:

> Pengelupasan kulit ba tang

• Kulit pada  batang  pohon yang masih 

h idup  d ibersihkan dari lum ut dan  

kotoran.

• Kulit pada  posisi 5 —10 cm  di atas leher 

akar d ikerat m elingkar disekeliling 

ba tang  sampai m enyentuh bagian 

kayu dari batang.

• Keratan kedua d ibua t 100 cm  di atas 

keratan pertam a.

• Setelah kulit dikerat lagi secara vertikal 

dari keratan lingkaran atas dan keratan 

lingkaran bawah. Keratan vertikal ini 

dibuat beberapa buah dengan jarak 

5 — 10 cm . Dengan dem ikian akan 

diperoleh keratan-keratan kulit dengan 

panjang 100 cm dan lebar 5 ~ 10 cm.

•  Masing-masing kera tan dikelupaskan 

d en g an  m encungkilnya melalui garis 

keratan vertikal, kem udian menariknya



dari atas ke baw ah secara vertikal. 

D engan dem ik ian  akan  d ipe ro leh  

le m b a ra n -le m b a ra n  kulit d e n g a n  

panjang 100 cm dan lebar 5 ~ 10 cm.

• Pengelupasan te rsebu t d ilakukan  

sam pai sem ua kulit b a ta n g  habis 

dikelupaskan.

> Pengelupasan kulit cabang  dan ranting.

• Setelah pengelupasan kulit batang, 

ta n a m a n  d ite b a n g  d e n g a n  

m em otong  b a ta n g  10 cm  di atas 

leher akar. Ranting p ad a  cabang  di 

potong. Selanjutnya ranting dibuang, 

daun dan bag ian-bag ian  yang tidak 

bisa dikuliti, serta cabang  d ipotong- 

potong.

• Potongan cabang  dan ranting dikuliti 

dengan pisau. C abang  yang cukup 

besar pe rlu  d iu sa h a ka n  

p e n g u lita n n ya  seperti p e n g u lita n  

batang agar diperoleh lem baran kulit 

yang bermutu tinggi.

b) Pemeraman

Kulit batang yang baru dikelupas diperam 

se lam a  se m a la m a n  d e n g a n  c a ra
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m e n um p u k  ku lit p a d a  te m p a t ya ng  

te r lin d u n g  d a ri c a h a y a  m a ta h a r i 

langsung.

c) Pengikisan

Kulit yang berukuran lebar, yaitu kulit dari 

batang  dan kulit dari dahan yang cukup 

besar sebaiknya dikikis bag ian  luarnya, 

sehingga kulit m enjadi bersih. Pengikisan 

d a p a t juga  dengan  a la t mekanis yang 

bekerja seperti mesin serut papan (ketam). 

Sampai sekarang belum ada  petani yang 

m e n g g u n a k a h  a la t  m ekan is un tuk 

mengikis kulit kayu manis basah.

d) Penjemuran

• Kulit dijemur di baw ah sinar m atahari 

selama 3 - 4  hari hingga kadar air turun 

sampai 16 % atau berat bahan-bahan 

susut sampai 50 %. Selama penjemuran 

b a h a n  harus sering d ib o la k -b a lik . 

P en jem uran  sering m e nghas ilkan  

bah a n  yang  je lek  m utunya  karena 

berkapang. Hal ini d isebabkan hujan 

sering turun, atau sinar matahari tertutup 

aw an. Untuk m engatasinya , ada la h  

d e n g a n  m e n g e rin g k a n  b a h a n  

m enggunakan a la t pengering. Akan
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te tap i, sam pai saa t ini be lum  a d a  pe tan i 

y a n g  m e n g g u n a k a n  a la t  p e n g e r in g  

untuk m engeringkan  cassiavera.

•  Kulit d a r i d a h a n  y a n g  b e s a r y a n g  

berupa  lem baran , se lam a p enge ringan  

akan  m engkeru t m em b en tu k  gu lu n ga n  

p a n ja n g  se rupa  to n g k a t. S ed a ng ka n  

kulitnya akan m em ben tuk  serpihan a ta u  

le m p e n g a n  y a n g  tid a k  be ra tu ran .

® A g a r  p e la k s a n a a n  p e n je m u ra n  

d ilakukan d e n g a n  baik, perlu d is iapkcn

• g u d a n g  s e m e n ta ra .  G u d a n g  

s e m e n ta ra  in i d ig u n a k a n  u n tu k  

m e n a m p u n g  s e m e n ta ra  k u lit  has?! 

p a n e n  k a la u  c u a c a  s e d a n g  h u ja n . 

D id a la m  g u d a n g  d ib u a tk a n  ra k -ra k  

untuk m e n g a n g in -a n g in k a n  ku lit d a n  

m e n jag a  a g a r kulit t id a k  kotor,. N am un, 

ka lau tid a k  m a m p u  m e n g a d a k a n  rak, 

h am pa ra n  tikar d i a tas lan ta i pun  d a p a t 

d igunakan .

e) Penyimpanan

C ass iavera  ke rin g  d is im p a n  d i te m p a t 

k e r in g  y a n g  t id a k  p a n a s . T e m p a t 

p e n y im p a n a n  p e r lu  d ih in d a rk a n  d a r i 

b in a ta n g  tikus d a n  se rangga .
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2.2. MINYAK ATSIRI CASSIAVERA

Minyak atsiri kayu manis m erupakan produk 

samping dari tanam an kayu manis. Minyak ini hanya 

m e n g a n d u n g  b a h a n  kim ia o rg a n ic  ya n g  

m em bentuk aroma khas secara terpadu. Minyak 

atsiri dapa t diperoleh dari kulit ranting dan daun. Di 

dunia  pe rda ga n ga n  kayu manis, produk yang 

diminta dari minyak kayu manis didasarkan pada 

jenis kayu manis dan asal bahan, yaitu cinnamon  

leaf oil, cinnamon bark oil, dan cassia oil. Cinnamon 

leaf oil adalah  minyak yang diperoleh dari daun kayu 

manis jenis Cinnam omum' zeylanicum. Cinnamon  

bark oil ada lah minyak yang diperoleh dari kulit. 

Sedangkan cassia oil adalah minyak yang diperoleh 

dari daun, ranting, dan bubuk kulit kayu manis jenis 

Cinnamomum burmanni a tau C. cassia.

Kom ponen u tam a yang te rkandung da lam  

minyak kayu manis adalah sinamaldehida, eugenol, 

aceteugenol, dan aldehida. Selain itu, masih ada 

kandungan lain yang menentukan arom a spesifik 

dari kayu manis. Kandungan terbesar dalam  minyak 

kayu manis ada lah eugenol, sekitar 80 -  90%.

Minyak atsiri adalah senyawa mudah m enguap 

yang tidak larut di da lam  air yang berasal dari 

ta n a m a n . M inyak atsiri d a p a t d ip isahkan dari 

ja ringan tanam an melalui proses destilasi. Pada
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proses ini jaringan tanam an dipanasi dengan air 

a tau  uap air. M inyak atsiri akan m enguap  dari 

ja ringan  bersam a uap air yang te rben tuk a tau  

bersama uap air yang dilewatkan p ad a  bahan. 

C a m p u ra n  u a p  a ir d a n  m in ya k  atsiri 

dikondensasikan pada  suatu saluran yang suhunya 

relatif rendah. Hasil kondensasi berupa cam puran 

air dan minyak atsiri yang sangat mudah dipisahkan 

karena kedua bahan tidak d ap a t saling dilarutkan.

Sampai saat ini, usaha penyulingan minyak atsiri 

cassiavera belum dikem bangkan di Sumatera Barat 

Semua hasil tanam an Cinnam omum dijual dalam  

bentuk cassiavera kering ke pedagang  pengum pul 

atau ke eksportir.

M etoda penyulingan:

1. Metode perebusan: Bahan direbus di dalam  air 

m e n d id ih . M inyak atsiri a kan  m e n g u a p  

be rsam a  u a p  air, ke m u d ia n  d ile w a tk a n  

melalaui kondensor untuk kondensasi. Alat yang 

d igunakan untuk m etode ini disebut a la t suling 

perebus.

2. Metode pengukusan: Bahan dikukus di dalam  

ketel yang konstruksinya ham pir sama dengan 

d andang . Minyak atsiri akan m enguap  dan
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terbawa oleh aliran uap air yang dialirkan ke 

kondenso r u n tuk  kondensas i. A la t yang  

digunakan untuk m etode ini disebut a la t suling 

pengukus.

3. Metode uap langsung: Bahan dialiri dengan 

uap yang berasal dari ketel pem bangkit uap. 

Minyak atsiri akan m enguap dan terbaw a oleh 

aliran uap air yang dialirkan ke kondensor untuk 

kondensasi. A lat yang digunakan untuk m etode 

ini disebut a la t suling uap langsung.Untuk skala 

kecil seperti yang dilakukan oleh kebanyakan 

pe tan i, m e to d e  pengukusan pa ling  sering 

d igunakan karena mutu produk cukup baik, 

proses cukup efisien, dan harga alat tidak terlalu 

mahal. Untuk skala besar,metode uap langsung 

ya n g  p a lin g  ba ik  ka re n a  p a lin g  efis ien 

d ibanding cara  lainnya.

2.2.1. Bahan

• Cassiavera. Untuk penyulingan, dianjurkan 

m enggunakan cassiavera jenis dust yang 

harganya lebih murah

• Air

• Kertas saring  b e rlap is  m agnes ium  

karbonat

10



2.2.2. Peralatan

• A lat suling pengukus. A lat ini digunakan 

untuk menyuling minyak atsiri cassiavera 

dengan  m e tode  pengukusan. Bagian- 

bagian u tam a dari a la t penyulingan ini 

ialah:

a. Ketel suling

b .  P en g em bu n  u a p  (kondenso r); 

penam pung hasil pengem bunan

• Botol kaca berwarna ge lap atau jerigen 

plastik kualitas tinggi.

2.2.3. Cara Pembuatan

a) Penyiapan.

Alat Suling Bagian dalam  ketel dibersihkan. 

Setelah itu ketel diisi dengan  air bersih. 

Permukaan air berada 3-5 cm  di bawah 

p lat berpori yang m enjadi alas rajangan 

cassiavera. Air yang paling baik diisikan 

ada iah air hujan karena air ini tidak akan 

menimbulkan endapan atau kerak pada 

dinding dalam  ketel.
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b) Pengisian Bahan ke dalam Ketel

• Bahan diisikan ke dalam  ketel secara 

baik. Bahan disusun dengan  formasi 

se ra ga m  d a n  m e m p u n y a i c u ku p  

rongga  untuk penetrasi uap secara  

m era ta  ke da lam  tum pukan bahan. 

Tumpukan bahan yang terlalu p a d a t 

m era ta  ke da lam  tum pukan bahan. 

Tumpukan bahan yang terlalu p a d a t 

d a p a t m e n yeb ab ka n  te rbe n tu k  ra t 

holes yaitu suatu jalur uap yang tidak 

banyak kontak dengan  bahan  yang 

disuling. Tentu saja hal ini m enyebabkan 

rendem en  a ta u  m utu m inyak akan 

rendah.

• Setelah bahan diisikan ke dalam  ketel, 

penu tup  kete l d itu tu p  secara  ra p a t 

se h in g g a  t id a k  a d a  c e la h  sekec il 

apapun yang memungkinkan uap lolos 

dari celah tersebut.

c) Penyulingan

• Mula-mula kondensor dialiri dengan air 

pendingin. Pada saat itu a la t pemisah 

a ir-m inya k  sudah te rp a sa n g  p a d a  

saluran keluar kondensat.
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• Ketel dipanaskan dengan api tungku 

a tau  kom por. Api harus diusahakan 

hanya mengenai dasar ketel. Api yang 

terlalu besar bisa menjilat dinding ketel 

se h in g ga  d in d in g  m e n ja d i sa n g a t 

panas, dan hal ini d ap a t menyebabkan 

gosong a tau  rusaknya bahan  yang  

te rdapa t di dalam  ketel.

Penyulingan dilakukaln selama 16-30 

jam . Minyak atsiri cassiavera yang baik 

berw arna  kuning ke co k la t-co k la ta n  

dan bening.

d) Pengurangan Air.

Minyak atsiri cassiavera yang diperoleh 

masih m engandung sejumlah kecil air. Air 

ini d a p a t dikurangi dengan  menyaring 

m inyak d e n g a n  m e la lu i kertas saring 

berlap is  m agnesium  ka rb o n a t. Untuk 

m em pero leh  m inyak atsiri cassiavera  

d e n g a n  ka n d u n g a n  a ir ya ng  sanga t 

rendah, m inyak atsiri cassiavera harus 

disentrifusi dengan kecepatan tinggi, atau 

disaring dengan penyaring mekanis.
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e) Penyimpanan.

M inyak atsiri cassiavera d isim pan di da la m  

b o to l k a c a  y a n g  b e rw a rna  g e la p  a ta u  

kering. Botol ini harus d itu tup  rapa t. Jerigen 

plastik ya n g  berkualitas tingg i ju g a  d a p a t 

d ig u n a ka n  se b a g a i w a d a h  p e n y im p a n  

m inyak atsiri cassiavera.

2.3. OLEORESIN CASSIAVERA

Oleoresin a d a la h  senyaw a ya ng  d ipe ro leh  dari 

hasil ekstrasi rem pah  a ta u  ta n a m a n  la in d e n g a n  

m e n g g u n a k a n  s e n y a w a  h id ro k a rb o n  p e la ru t  

le m a k /m in y a k , m e ta n o i d a n  e ta n o l.  O leores in  

m e n g a n d u n g  se n ya w a -se nya w a  y a n g  m e n ja d i 

penciri a rom a  d a n  rasa dari b a h a n  ya ng  diekstraksi.

Ekstraksi o le o re s in  c a s s ia v e ra  in i b e lu m  

b e rk e m b a n g  d i S u m a te rc  B a ra t. P e n e lit ia n  

m e n ge na i ekstraksi ini ju g a  masih sa ng a t kurang. 

Sem entara itu Balai Penelitian d a n  P engem bangan  

Industri d i Ulu G a d u t P a d a n g  su da h  m e n c o b a  

m e n g e m b a n g k a n  m e to d e  ekstraks i o le o re s in  

c a s s ia v e ra . M e to d e  in i m a s ih  d a la m  ta h a p  

p e n g e m b a n g a n  d a n  b e lu m  d ip e rk e n a lk a n  

kem asyaraka t. Uraian beriku t d ih a ra p ka n  d a p c t
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m em beri gam baran  singkat m engena i ekstraksi 

o leo res in  ya n g  d im o d ifika s i d a ri c a ra  ya n g  

d ik e r ja k a n  o leh  Balai P en e litia n  d a n  

Pengem bangan Industri di Ulu G adut Padang.

2.3.1. Bahan

• Cassiavera

Cassiavera yang digunakan ada lah yang 

harga jualnya rendah,yaitu yang berupa 

serbuk atau partikel.

• Etanol 90%

2.3.2. Peralatan

Alat ekstraksi.

Alat ini terdiri dari:

• Ketel ekstraksi: Bagian ini ada lah tem pat 

pencam puran pelarut dengan cassiavera 

sehingga oleoresin terekstraksi dan larut di 

da lam  pelarut.

• Penyaring: Bagian ini berfungsi untuk 

m e n ya rin g  c a m p u ra n  cass iave ra  

sehingga terpisah an ta ra  pe la ru t yang 

telah m engandung oleoresin dan partikel 

cassiavera yang tidak bisa diekstrak lagi.

• Destilator: B agian ini berfungs i untuk 

m e n g u a p k a n  p e la ru t, ke m u d ia n
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mendestilasikannya sehingga dipero leh 

oleoresin bebas pelarut, dan pelarut yang 

bebas oleoresin.

2.3.3. Cara Pembuatan

a) Pengeringan. C assiavera d ike ringkan  

sampai kadar airnya d ibaw ah 16%.

b) Ekstraksi. C assiavera d im asukkan  ke 

d a la m  ke te l ekstraksi, ke m u d ia n  

d itam ba hka n  e tano l. Setelah itu kete l 

d itu tu p  ra p a t. P en g ad u k  d ija la n k a n  

selama 2-3 jam  dengan kecepatan  500- 

1.000 rpm.

c) Pemisah partikel tidak terekstraksi.

C a m p u ra n  cass iave ra  d a n  e ta n o l 

d ip ind a hka n  ke kete l a la t penya ring . 

Setelah ketel d itutup rapat, compressor 

dijalankan untuk menaikan tekanan udara 

di dalam  ketel penyaring. Tekanan udara 

a kan  m e n d o ro n g  e ta n o l ya ng  

m e n g a n d u n g  o leoresin turun m e la lu i 

penyaring, dan partikel cassiavera yang 

t id a k  terekstraks i te r ta h a n  p a d a  

penyaring. Hasil yang diperoleh ada lah 

“ etanol m engandung oleoresin” .



d) Destilasi etanol. Etanol didestilasi dengan 

destilator. Destilasi berlangsung sampai tidak 

diperoleh lagi destilat etanol. Hasil yang 

diperoleh adalah oleoresin dan etanol.

e) Pengurangan kadar air oleoresin. O leo­

resin yang diperoleh masih m engandung 

sejumlah kecil air. Air ini d a p a t dikurangi 

d e n g a n  m enya ring  o leoresin  m e la lu i 

kertas saring b e rlap is  m ag ne s iu m  

karbonat.

III. STANDAR MUTU

Syarat mutu kayu manis yang d itetapkan tahun 1975 

digolongkan dalam  7 (tujuh) jenis mutu. Ketujuh jenis 

mutu tersebut harus bebas dari bahan asing yang bukan 

kayu manis atau bebas dari jam ur dan kikisan. Syarat 

mutu tersebut dapa t dilihat secara visual maupun teknis. 

Tabel 3.a. menunjukkan karakteristik kulit kayu manis dan 

s tandar m utu secara teknis, sedangkan tab e l 3.b. 

menunjukkan syarat mutu secara visual.

17



TABEL 3.a. KARAKTERISTIK KULIT KAYU MANIS DAN STANDAR 

MUTU SECARA TEKNIS

Karakteristik
C. burmanni 

(%)
C.zeylanicum

(%)
C. cassia 

(%)

Standar Mutu 

(%)
Kadar air 
(b/b) 10.5 12,2 10,6 14 (maks)

Kadar minyak 
(v/b)

3,45 3,95 3,78 1,5 (min

Kadar abu 
(b/b)

2,20 3,42 4,30 5 (maks

Kadar pasir 
(b/b)

0,30 0,47 0,77 2 (maks

Keterangan : b/b = bobot/bobot 
v/b = volume/bobot

Sumber : Sofyan Rusli dan Achmad Abdullah, 1988
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TABEL 3.b. SYARAT MUTU KULIT KAYU MANIS SECARA VISUAL

Jenis Mutu Pengikisan Asal Kulit Warna Rasa Panjang

Vera A A Bersih don 
licin

Batang, 
diameter 
gulungan 5 
-  15 mm

Kuning atau 
kuning tua

Tidak terlalu 
pedas atau 
pedas-pedas 
manis

Min. 10 cm 
dengan jumlah 
maks. 10% per 
satuan kemasan

Vera A Bersih Batang Kuning atau 
kuning tua

Tidak terlalu 
pedas atau 
pedas manis

Min. 10 cm 
dengan jumlah 
maks. 20 % per 
satuan kemasan.

Vera B Kurang
bersih

Dahan Kuning
kehitaman

Kurang
pedas

Min. 10 cm 
dengan jumlah 
maks. 50 % per 
satuan kemasan.

Vera C Sebagian 
besar tidak 
terkikis

Batang, 
dahan, 
atau ranting 
yang tidak 
tergolong 
vera AA, A.
B

Kehitaman Kurang
pedas

Maks. 15 cm

Korinci A Bersih Batang dan 
dahan

Kuning tua 
kecoklatan

Pedas Min. 10 cm 
dengan jumlah 
maks. 10 % per 
satuan kemasan.

Korinci B Kurang
bersih

Batang dan 
dahan

Cokelat
kehitaman

Pedas Min. 10 cm 
dengan jumlah 
maks. 50 % per 
satuan kemasan.

Korinci C Sebagian 
besar tidak 
terkikis

Dahan atau 
ranting 
yang tidak 
tergolong 
Korinci A 
dan B

Kehitaman Kurang
pedas

Maks. 15 cm

Sumber; Nanan Nurdjannah, 1992
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S K E M A  P E N Y U L IN G A N  M IN Y A K  ATSIR I 
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S K E M A .E K S T R A K S I OLEO RESIN

'D A L A M  SATU  T A H A P



S K E M A  E K S T R A K S I OLEO RESIN

D A L A M  D U A  T A H A P




