Teknologt Pengerigan

dan Penyimpanan Bawang Merah

Drying and Storage ol Shallot

Toventor : Sien Nugralia dan Ridwan Raclhunat
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Indonesian Center tor Agnicultural Post Harvest Rescarch and Development

Teknologi pengeringan dan penvimpanan
lawang merah memiliki kapasitas 15 ton dan
dilengkapi dengan sistem pengatoran  acrasi
ueclara (ballwanclow), Pengeringan dan
dengan msiore
bawang  vang el bak

PCTVIIT] RN drving
menghasilkan
dibandingkan pengermgan dan penyimpanan
seCari konrvesional petani.
mencrapkan  teknologi i petani dapat
menunda  penjualan bawang  merah  sampai
harganya  dinilli menguntungkan dan
tersedianya benih di tingkat petani. Teknolog
ini sudah dikembangkan oleh kelompok tam
Tunas Harapan di Brebes.

Dengan

Keunggulan

{1} Menckan kerusakan bawang merah dan 200

mengact 109%,

(2) Mempertahankan kualitas warna, tekiur,
dan VRS.

(3) Daya sumpan lebih lama dari 4 minggu
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pengenngan bawang pada musun hugan.
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Uhe room vsed 1o diy aned store shallors has
a capactty ol LF tons and it is equipped with an
air venttlation svstem. Drving red shallos i
stewage will produee slallots wath a better qualit
thany the conventional drving by faners. By
applving this technology, Farmers e pospone
tor sell vl the price of red shallot is considered
benclicial o the lanmers. At the same tme
shallot  secd 15 avadlable  for Farmers. This
technology has been applicd by armers' group

lunas Harapan in Brebes.

The advantages of this lechnology: (1) can
redince damage of shallot from 20 1o 100, (2)
neantan the ongnal color, texire, and VRS,
and (3) longer shell life lrom 4 weeks o 243
months. A longer shell lite will help Famer to
overcome the problem of drving red shallo

cluring wet season.




