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Starter Buno-CF adalah bibit untuk fermentasi pada proses pembuatan tepung kasava
termodhhikas secara nologr. Stanter terdin dan bahan pembawa dan bahan akol bakten asam lakiat,
Starter Binmo-CF dibuat dan bahan baku tepung,  dicinbabkan bahan pengaya notnst dengan
konsentrasi tertentu untuk meningkatkan efektivitas dan stabilitas bakten asam laktat. Starter Bimo-CTF
menghasilkan tepung dengan wama vamg lebih putih, pahit dan avoma.,

Aplikast starter Bimo-CF lebih sederhana, hanya 1 tahap, langsung ditaburkan pada awr
perendaman kasava, dengan dosis 1 kg starter Bimo-CF untuk 10 ton kasava kupas dengan proses
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kue, cake, bolu, biskut, nue  dengan harga vang kompeunf dibandingkan dengan harga terigu dan
tepung lam, schmgga dapar dimanlaatkan sebagai substitnst tepung tengu. Bimo-CF  potensial
f]ikflll]}:lﬂgkﬂ" secara k{)lllt‘l".‘iiﬂl.

The Bimo CF starter s used to make nological modified cassava our, It contmns a carmer and
[actate acid bacteriimm as an active agent. The starter 1s made of Qo added with mument macerials o
!'Irlj:ru'lt' the ellectiveness and stability of lactie acid bactena. In addiion, Bimo € Ij'lj.rh.lfhﬂ'l:‘\' Lore
winte cassava fowr and elinunates the bitterness of the cassava flour,
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directly mto water where the cassava 1s bemg submerged. The dosage of one ke of Bimo CF is for 10
toms peeled cassava through a relatively shont Termentation time ol aronnd 12 hours

The modhlied cassava powder 1s sutable for vanous lood products such as cakes, cookies,
noodles, with competitive prices compared to that of wheat Qo or other Hour, The cassava powden
can be used to substtute some portton of wheat flour.




