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Vinegar Kulit Pisang

Banana Peel Vinegar
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'u";'rt{rgar kulut [Jis;lllg acdalah Prengvel alanm
berbahan  baku  lokal, sehat, dan  vamah
lingkungan, Vinegar kulit pisang dibuat dan
balan utna kalit pis:l.ug miclaln l:l]m]xul Jroses
dann  pemeraman  kulit  pisang, perebusan,
penambahan enzim, penghalusan, penyaringan,
serta  penambahan  ingredient,  stater, dan
fermentasi.  Proses  fermentasi  vinegar
memerlukan wakiu kurang dart 12 han dan dapat
digunakan sebagm pengawet daging dan bahan

pangan lammnya,

Karaktenistik fistko-kinua vinegar kulit pisang
yaitu wama kuning, bau khas asam (cuka),
kandungan asam asetat 2-49% yang dicapm dengan
lama waktu fermentast 48 han. keunggulan
teknologn mi adalalh bahan bako kulit pisang
tersedia dalam jumlah banvak, nadah diperoleh,
terutama pada mdusim kenpik pisang. Teknolog
produkst vinegar lavak secara ekononu, mudah
diadopsi, dan diterapkan i ndustn pangan,
Vinegar kulit pisang mempunya manfaat untuk
memperpanjang umur  simpan  karkas ayam
hingga 12 g pada subu roangan dan @ han pada
suhu dingin.

Vinegar s a nanmal subsiance acts as
preservative. The Banana Peel vinegar is nrade
of banapa peel through a process of npenng the
banana  peel, boiling, addinon of ensvine,
chrushme- finmg=sieving, adding mgredient and
starter, and  fermewation. The
procducing banana peel vinegar may take less

process ol

than 12 days. The vinegwr can be used to
preserve mieat and other food  products. The
color of banana vinegar 15 vellow. It has a
speafic smedl of aced, contams 2-4% ol acene
actd, and takes -8 days for a lermentation
provess to fmalize. The advaniage of  tus
technology s the avalabiity of banana peel as a
stde product in the home mdustry of fried
Bapana ¢lup. The wse of banana peel vinega
can profonged  preserving cliucken mear up to
12 howrs at open room temperanure and for 9
cavs when it kept in the refigerator,



